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Il Gusto dell'Intuizione

Dal 20 al 29 aprile 2012 Piazza della Liberta Bergamo

I grandi chef e i pasticceri sul palcoscenico del Festival Internazionale della Cultura

Bergamo

Dal 20 al 29 aprile Piazza della Liberta, cuore della Bergamo bassa, diventera un grande ristorante all'aperto dove apprezzare
le “Intuizioni del Gusto” realizzate dai migliori interpreti del movimento gastronomico del territorio e da chef internazionali.

Geniali e gustose elaborazioni, create per I'occasione o (re)inventate sulla base di ricette classiche abbinate, dalle cantine,
ai vini che meglio le rappresentano. Il tutto a prezzi popolari, affinché la cultura gastronomica diventi, durante il Festival,

un patrimonio accessibile a tutti.

Chef e giovani chef emergenti, Jeunes Restaurateurs d’Europe - Italia, pasticceri e giovani pasticceri, aziende vitivinicole,
proporranno, a prezzi accessibili, durante i dieci giorni della manifestazione oltre 180 piatti salati, 60 dolci, 135 degustazioni

di vini.

TERRITORIALITA
UTILIZZO DELLE MATERIE PRIME DEL TERRITORIO
REINTERPRETATE DAI GRANDI CHEF

ECCELLENZE E ACCESSIBILITA
LA CUCINA DEI GRANDI CHEF E DEI PASTICCERI A
PREZZI ACCESSIBILI

EVENTI
SPETTACOLI-SHOW KITCHEN -LABORATORI

NUOVITALENTI
SPAZIO Al GIOVANI CHEF E PASTICCERI CON IL
CONCORSO PER NUOVITALENTI EMERGENTI

FORMAZIONE

MOMENTO FORMATIVO DEDICATO Al
PROFESSIONISTI DELLA RISTORAZIONE CON LO
CHEF STELLATO ANTONINO CANNAVACCIUOLO

GLI CHEF PRESENTANO AL PUBBLICO IN SPECIALI
SHOW-KITCHEN LE LORO “INTUIZIONI” IN CUCINA

ENTE ORGANIZZATORE

della Cultura

ENTE PROMOTORE

Camera di Commercio

( Bergamo ,

ascem

INFORMAZIONI

Orari di apertura:
da lunedi a venerdi: dalle h 17.00 alle h 23.00
Sabati, domeniche e 25 aprile dalle h 12.00 alle h 23.00

Prezzi:

Salato €7,00
Dolce €5,00
Vino € 3,00
Acqua €1,00

I voucher sono in vendita dal 20 al 29 aprile durante gli orari della
manifestazione direttamente presso la tensostruttura in Piazza della
Liberta.

Prevendita voucher:

dal 16 aprile presso gli uffici del Festival Internazionale della Cultura
Bergamo in Viale Papa Giovanni XXIII, 106 - dal lunedi al venerdi
dalle h 9.00 alle h 13.00 e dalle h 14.00 alle h 18.00.

| piatti, i vini e i dolci proposti dai ristoranti, dalle cantine e dai
pasticceri saranno disponibili sul sito internet www.bergamofestival.it

nella sezione Cuochi in Scena, a partire dal 16 aprile.

Per informazioni tel. +39. 035. 35.89.47/38
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PARTECIPANTI CUOCHI IN SCENA 2012
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RISTORANTI

A’ ANTEPRIMA

ANTICA OSTERIA DEI CAMELI
ANTICO RISTORANTE DEL MORO
ARTI

BARETTO DI S. VIGILIO
BENIGNI AMBULATORIO GASTRONOMICO
BOBADILLA

CASANOVA

CIvVICO 17

CUCINA CEREDA
DAVITTORIO

DELLA TORRE

ENOTECA ZANINI OSTERIA
FATUR

FROSIO RISTORANTE

GIOPI'E LA MARGI'

I SAPORI DI TERRA E MARE

IL GOURMET

IL PIANONE

IL SARACENO

L'OSTERIA DI VIA SOLATA
L'OSTERIA LE CANTINE D

LA CAPRESE

LA CORTE DEL NOCE

LA MARIANNA

OSTERIA DEL PIAJO
PAPILLON RISTORANTE
PONTE DI BRIOLO

PORTA OSIO

POSTA

RISTORANTE AL RUSTICO VILLA PATRIZIA
RISTORANTE COLLINA
RISTORANTE GIORDANO
RISTORANTE LoRo
RISTORANTE PAMPERO
RISTORANTE ZU’

ROOF GARDEN

TRATTORIA DEL TONE
TRATTORIA IL BECCOFINO
TRATTORIA VISCONTI

SPONSOR

GRUPPO
Y SANPELLEGRINO

Grosmaric JE ")

AZIENDE VITIVINICOLE

ANGELO PECIS

BIAVA

BONALDI

CASA VIRGINIA
CASTELLO DEGLI ANGELI
CASTELLO DI GRUMELLO
COLLE DELLAIA

ELIGIO MAGRI

LA BRUGHERATA

LA CAMINELLA

LA ROVERE

LE COLLINE

LE CORNE

LOCATELLI E CAFFI
MAGRI SERENO
MONZIO COMPAGNONI
SANT’EGIDIO

SAVOLDI

TALLARINI

TOSCA

VINI DIVINI
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PASTICCERI

CIvUs

OFFICINA DEL DOLCE

PAOLO RIVA PASTICCERIA
PASQUALINA

PASTICCERIA CAVOUR

PASTICCERIA CORTINOVIS GIANCARLO
PASTICCERIA GAMBA DALMINE
PASTICCERIA GAMBA MARTINENGO
PASTICCERIA GIOVANNI PINA
PASTICCERIA MORLACCHI
PASTICCERIA SAN GIUSEPPE
PASTICCERIA SILVIO

PASTICCERIA SAN FRANCESCO
PASTICCERIA VANOTTI
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PARTNERTECNICI

Al
PROFESSIONAL COOKWARE  Electrolux.

RISTOTEAM proressiona
GNELLI
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CALENDARIO EVENTI CUOCHI IN SCENA

CUOCHIIN SCENA

20 VEN
20 VEN
20 VEN

21 SAB
21 SAB
21 SAB
21 SAB

22 DOM
22 DOM
22 DOM
22 DOM
22 DOM
22 DOM
22 DOM

23 LUN

23 LUN
23 LUN

24 MAR
24 MAR

25 MER
25 MER
25 MER
25 MER

26 GIO
26 GIO

27 VEN
27 VEN

28 SAB
28 SAB
28 SAB
28 SAB
28 SAB

29 DOM
29 DOM
29 DOM
29 DOM
29 DOM

h 17.00 - 18.00
h 18.00 - 20.00
h 20.00 - 23.00

h1230-13.30
h 13.30- 1430
h 18.00 - 20.00
h 20.30 - 23.00

h12.30-13.30
h 13.30- 1430
h 13.00 - 14.00
h 16.00 - 17.00
h 18.00 - 20.00
h2030-21.30
h21.30-23.00

h16.00-17.30

h 18.00 - 20.00
h 20.00 - 23.00

h 18.00 - 20.00
h 20.30 - 23.00

h 13.00 - 16.00
h 13.00 - 14.00
h 18.00 - 19.30
h 19.30 - 23.00

h 18.00 - 20.00
h 20.00 - 23.00

h 18.00 - 20.00
h 20.00 - 23.00

h12.30-13.30
h1330-14.30
h 18.30 - 19.00
h 19.00 - 20.00
h 20.30- 23.00

h12.30-13.30
h 13.30- 1430
h 13.00 - 14.00
h 18.00 - 19.30
h 19.30 - 23.00

INCONTRO DI PRESENTAZIONE LABORATORIO DI FOTOGRAFIA del’Accademia del Festival @R
SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni” in cucina
GIOVANI TALENTI JAZZ SUL PALCO DI CUOCHI IN SCENA in collaborazione con CDpM

“0GGI CUCINO 10” - laboratorio pratico di cucina per bambini dai 4 anni. A cura di Francesco Gotti, chef docente dell’Accademia del Gusto

“0GGI CUCINO 10" - laboratorio pratico di cucina per bambini dai 4 anni. A cura di Francesco Gotti, chef docente dell’Accademia del Gusto
SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni”in cucina
GUGLIELMI BROTHERS esibizione di giovani fisarmonicisti in concerto

“0GGI CUCINO 10” - laboratorio pratico di cucina per bambini (dai 4 anni). A cura di Francesco Gotti, chef docente dell’Accademia del Gusto

“0GGI CUCINO 10” - laboratorio pratico di cucina per bambini (dai 4 anni). A cura di Francesco Gotti, chef docente dell’Accademia del Gusto
SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni”in cucina

“REACTABLE” crea la tua musica con il tavolo interattivo - laboratorio aperto al pubblico

SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni”in cucina

“REACTABLE” PERFORMANCE - concerto

GIOVANITALENTI JAZZ SUL PALCO DI CUOCHI IN SCENA in collaborazione con (DpM

L’ACCADEMIA DEL GUSTO PRESENTA L'INCONTRO CON LO CHEF ANTONINO CANNAVACCIUOLO - momento formativo riservato a chef e pasticceri
sponsorizzato da

SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni” in cucina

CONCORSO GIOVANI CHEF E PASTICCERI EMERGENTI sponsorizzato da

Evento organizzato con

SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni”in cucina
GIOVANITALENTI JAZZ SUL PALCO DI CUOCHI IN SCENA in collaborazione con CDpM

“A LEZIONE DI GUSTO"- laboratori per bambini (dai 4 anni). A curadi %556
SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni”in cucina
SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni” in cucina
GIOVANI TALENTI JAZZ SUL PALCO DI CUOCHI IN SCENA in collaborazione con CDpM

SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni”in cucina
CONCORSO GIOVANI CHEF E PASTICCERI EMERGENTI sponsorizzato da

SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni”in cucina
ROB SUDDUT JAZZ 4ET e GIOVANI TALENTI JAZZ SUL PALCO DI CUOCHI IN SCENA in collaborazione con CDpM

“0GGI CUCINO 10” - laboratorio pratico di cucina per bambini dai 4 anni. A cura di Francesco Gotti, chef docente dell’Accademia del Gusto

“0GGI CUCINO 10” - laboratorio pratico di cucina per bambini dai 4 anni. A cura di Francesco Gotti, chef docente dell’Accademia del Gusto
SPECIAL SHOW KITCHEN CON GLI CHEF CHICCO E BOBO CEREA sponsorizzato da @

SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni” in cucina

GLASS ARMONICA ROBERT TISO IN CONCERTO

“0GGI CUCINO 10” - laboratorio pratico di cucina per bambini dai 4 anni. A cura di Francesco Gotti, chef docente dell’Accademia del Gusto

“0GGI CUCINO 10" - laboratorio pratico di cucina per bambini dai 4 anni. A cura di Francesco Gotti, chef docente dell’Accademia del Gusto
SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni”in cucina

SHOW KITCHEN - gli chef e i pasticceri presentano al pubblico le loro “Intuizioni”in cucina

GIOVANITALENTI JAZZ SUL PALCO DI CUOCHI IN SCENA in collaborazione con CDpM

Il programma potrebbe subire variazioni, per gli aggiornamenti consultare il sito www.bergamofestival.it




