
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
EVENTI STAND DEI MILLE SAPORI - PADIGLIONE C 
 
 
Sabato 27 Ottobre 
 

Ore 17.00 - 18.00 
 

Aperitivo di Benvenuto 
A base dei prodotti dei Mille Sapori     
A cura dei GASTRONOMI SALUMIERI ASCOM 
 
 
Domenica 28 Ottobre 
 

Ore  11,30   
 

"I Salumi Bergamaschi" 
Degustazioni guidate dei Salumi bergamaschi: 
Crudo 
Salame 
Lardotto 
Lardo Piccolo 
Pancetta stagionata 
Testina 
A cura dei GASTRONOMI SALUMIERI ASCOM 
 
Ore 15,30  -  17,00 
 

 “I Formaggi Bergamaschi” 
Degustazioni guidate dei formaggi bergamaschi: 
Strachitund 
Torta Orobica 
Stracchini Monte Bronzone 
Formagelle Valle Seriana e Valle Imagna 
Branzi 
Formai de Mut 
A cura dei GASTRONOMI SALUMIERI ASCOM 
 
 
Lunedì 29 Ottobre 
 

Ore 16,30 
 

"I Mille Sapori della Cucina Bergamasca dalla Storia al Futuro"  
Convegno 
A cura di CCIAA  Bergamo, Ascom, Confesercenti, Turismo Bergamo  
Con il sostegno di Aspan e Consorzio Tutela Valcalepio 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
Show Cooking della cucina Bergamasca nella Storia 
Cucina dimostrativa a cura degli chef dei Ristoranti dei Mille Sapori: 
 

Chicco Coria  - Antico Ristorante del Moro, Bergamo 
Diego Pavesi - Ristorante della Torre, Trescore Balneario 
Famiglia Visconti Caccia - Trattoria Visconti, Ambivere 
 
 
Martedì 30 Ottobre 
 

Ore 16,30-19,30 
 

 “Il riso Carnaroli e l’arte del servizio” 
Concorso provinciale A.M.”Alfredo Sonzogni” con le Scuole Alberghiere Provinciali  
A cura dell'Associazione Cuochi Bergamaschi 
 
Ore 19,30 - 22,00 
 

"I Produttori dei Mille...Sapori" 
Presentazione delle aziende del marchio Mille Sapori con l’elaborazione di ricette a cura 
dello chef Antonio Cuomo  
 
 
Mercoledì 31 Ottobre 
 

Ore 16,30-19,30 
 

 “Il riso Carnaroli e l’arte del servizio” 
Concorso provinciale A.M.”Alfredo Sonzogni” con le Scuole Alberghiere Provinciali in 
collaborazione con l'Associazione Cuochi Bergamaschi 
 
Ore 19,30 - 22,00 
 

"I Produttori dei Mille...Sapori" 
Presentazione delle aziende del marchio Mille Sapori con l’elaborazione di ricette a cura 
dello chef Antonio Cuomo  
 
 
Giovedì 1 Novembre 
 

Ore10,00 - 20,00  
 

"Lezioni di cucina"   
Moreno Nesi  - Ristorante Ozio e Vizio  
Sergio Belotti - Celiachia Shop  
Fabrizio Camer - Love Kitchen  
Antonio Cuomo - Settecento Hotel  
Francesco Cereda - La Costina Giusta  
A cura dell'Associazione Cuochi Bergamaschi 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Venerdì 2 Novembre  
 

Ore16,30 - 22,00  
 

"Lezioni di cucina"  
Sinisa Radetic - I Sapori dell'Est 
Sergio Belotti - Celiachia Shop  
Fabrizio Camer - Love Kitchen  
Antonio Cuomo - Settecento Hotel  
Francesco Cereda - La Costina Giusta  
A cura dell'Associazione Cuochi Bergamaschi 
 
 
Sabato 3 Novembre  
 

Ore16,30 - 22,00  
 

"Lezioni di cucina"   
Sergio Belotti - Celiachia Shop  
Fabrizio Camer - Love Kitchen  
Antonio Cuomo - Settecento Hotel  
Francesco Cereda - La Costina Giusta  
Fabio Sanga - Il Riso e Il Lago 
A cura dell'Associazione Cuochi Bergamaschi 
 
 
Domenica 4 Novembre 
 

Ore10,30 - 20,00  
 

“La pasta ripiena: tradizione, innovazione e scienza” 
Concorso a caldo Fiorenzo Baroni 
A Cura dell'Associazione Cuochi Bergamaschi 
 

 


