
30 novembre 2012, va in scena la cena.

Menu

I “Cuochi per bene” sono stati scelti in rappresentanza 
dell’eccellenza della ristorazione bergamasca. 

In questa occasione hanno scelto di cucinare in gruppo per beneficenza nelle cucine 
allestite da Promoberg presso la Fiera di Bergamo 

in anteprima all’evento “Pianeta GourMarte”, rassegna enogastronomia 
di alto profilo che richiamerà a Bergamo il meglio dell’enogastronomia 

e della ristorazione in Lombardia. 
Il ricavato della cena di beneficenza andrà a sostegno dell’iniziativa 
che la Sacra Famiglia di Martinengo sta realizzando in Mozambico. 

Il prezzo della cena è fissato in 200 euro a partecipante: 
di questi 150 verranno devoluti all’associazione beneficiaria, 

50 serviranno a coprire le spese dell’iniziativa e lo stesso ente provvederà a renderle di dominio 
pubblico, insieme alle ulteriori offerte individuali raccolte durante la medesima serata.

Ouverture
9 appetizer solisti e Franciacorta Docg

Concertato 
Ragù di mare con patata bianca e viola di Martinengo

Lugana Doc Molin 2011 - Provenza 

Ravioli di casouela
Oltrepò Pavese Bonarda Doc La Peccatrice 2011 - Bisi 

Capriolo, funghi, tartufi, polenta
Valtellina Superiore Sassella Riserva Docg 2005 - Rainoldi

 
Intermezzo  

Dal salato al dolce: grappa, pera, nocciole

Finale
Pianeta GourMarte

Moscato di Scanzo Docg Don Quijote 2006 - Monzio Compagnoni 

cuochiperbene


