30 NOVEMBRE 2012, VA IN SCENA LA CENA.

MENU

OUVERTURE
9 appetizer solisti e Franciacorta DOCG

CONCERTATO
Ragu di mare con patata bianca e viola di Martinengo
Lugana DOC Molin 2011 - Provenza

Ravioli di casouela
Oltrepo Pavese Bonarda DOC La Peccatrice 2011 - Bisi

Capriolo, funghi, tartufi, polenta
Valtellina Superiore Sassella Riserva DOCG 2005 - Rainoldi

INTERMEZZO
Dal salato al dolce: grappa, pera, nocciole

FINALE
Pianeta GourMarte
Moscato di Scanzo DOCG Don Quijote 2006 - Monzio Compagnoni

cuochiperbene



